
 
 

Wegleitung für Festanlässe 
 

Was für Getränke und wie viel davon brauche ich für meinen Festanlass? 

 

Liebe Festorganisatorin, Lieber Festorganisator 

Für die Organisation eines Festanlasses und dessen Gelingen braucht es natürlich Vorbereitung. Gerne 

beraten wir Sie persönlich in allen Fragen rund um den Getränkeeinkauf. Wir bieten Ihnen ein 

Vollsortiment an Getränken an. Sie finden eine grosse Produktepalette aus den Bereichen Mineral- und 

Süssgetränke, Obst- und Fruchtsäfte, Biere und Weine, Energy-Drinks und Getränkeinnovationen aus allen 

Regionen in vielfältigen Gebinden auf unserer Internetseite und auf den gedruckten ausgaben unserer 

Sortiments- und Preislisten.  

Um sich in diesem Dschungel an Angeboten nicht zu verlieren,  haben wir die gängigsten Produkte und 

unsere Favoriten für Festanlässe in einer dieser Wegleitung angefügten Liste zusammengefasst. Diese 

dürfen Sie gerne in Konsignation beziehen, das heisst, einwandfreie unbeschädigte Produkte werden nach 

der Rückgabe gutgeschrieben. Die Details entnehmen Sie bitte unseren Allgemeinen 

Geschäftsbedingungen für Festanlässe.  

Bitte nehmen Sie auch zur Kenntnis, dass wir kein Catering anbieten. Wir sind reine Getränkespezialisten, 

die gemäss den aufgeführten Bedingungen und Kriterien unser Sortiment ausliefern und wieder abholen. 

Gerne vermitteln wir Ihnen bei Bedarf einen Cateringspezialisten für die Organisation Ihres Anlasses, der 

alle Segmente abdecken kann. 

Bitte berücksichtigen Sie nachfolgende Kriterien für die Planung Ihres Festanlasses: 

 

1. Welche Art Anlass plane ich: Sportanlass, Party, Apéro, Ausstellung etc.  

2. Wie lange dauert der Anlass (Beginn bis Ende ca.). 

3. Prioritäres Getränkesortiment (Fokus auf Wein, Bier oder alkoholfreie Getränke). 

4. Anzahl Personen (Frauen, Männer, Kinder haben unterschiedliche Trinkgewohnheiten.)  

 

Beispiel: 

Für die Berechnung der Getränkemengen haben nehmen wir als Beispiel eine Party, die am Wochenende 

stattfindet und um 18.00 beginnt. Der Anlass geht von einem Apéro zum Essen über und dauert ca. bis 

Mitternacht.  Es sind gleich viele Frauen wie Männer sowie einige Kinder dabei.  

 

Verbrauch pro anwesender Person (egal ob Frau, Mann oder Kind) in Deziliter 

Mineralwasser mit Co2   4 dl. 

Mineralwasser ohne Co2 (falls)  1 dl. 

Bier     3 dl. 

Süssgetränke (inkl. Orangensaft)  2 dl. 

Rotwein    1.5 dl. 

Weisswein und / oder Prosecco  1 dl. 

 

Dies sind Richtwerte, die auf unseren langjährigen Erfahrungen basieren. Sie sollen Ihnen helfen, die 

Mengen etwa abschätzen zu können. Verändert sich die Durchmischung der anwesenden Personen lässt 

sich folgendes festhalten:  

 

Längere Dauer = generell mehr Getränke 

Mehr Frauen    = mehr Mineralwasser (insbesondere ohne Co2), Weisswein und Prosecco 

Mehr Männer   = mehr Bier und Rotwein 

Mehr Kinder     = mehr Süssgetränke 

 

Bitte beachten Sie auch die Allgemeinen Geschäftsbedingungen für Festanlässe. 

 

 

Schatt Getränke AG    |    Isenrietstrasse 15    |    8617 Mönchaltorf   |   Tel 044 982 10 10   |    www.getraenke-schatt.ch 


